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Tras dos años de pandemia, nos alegra enormemente poder afirmar que 2022 ha sido el 
año de la recuperación de la actividad en nuestra sede, la Hacienda Guzmán. Por fin, se 
han reanudado con normalidad las visitas a nuestro emblemático espacio y niños, turistas, 
profesionales del sector, y personas interesadas en la cultura aceitera han vuelto a reco-
rrer la finca para acercarse al origen y la historia del aceite de oliva. Estamos convencidos 
de que, sin duda, la Hacienda Guzmán, con sus más de 500 años de tradición olivarera, 
es el enclave idóneo para poner en valor la relevancia del sector oleícola en nuestra eco-
nomía y en nuestra cultura. 

Tras el parón obligado por la pandemia, el verano de 2022 fue un punto de inflexión, y 
la vuelta a las aulas supuso la reactivación de Planeta Olivo, el programa veterano de la 
Fundación Juan Ramón Guillén que nació con el fin de transmitir a los escolares andaluces 
la importancia del consumo de aceite de oliva y su origen. A través de distintos talleres, 
desarrollados con un enfoque lúdico-educativo, los participantes conocen el proceso de 
elaboración del aceite de oliva, así como las características y propiedades de un producto 
que constituye el pilar de la dieta mediterránea, además de la relevancia que el cultivo del 
olivo ha tenido a lo largo del tiempo en el entorno rural de Andalucía. 

A esto hay que sumar la celebración de la primera yincana para escolares celebrada en la 
Hacienda Guzmán, donde menores de la provincia de Jaén pusieron en práctica los cono-
cimientos aprendidos gracias al programa educativo El Olivar, el proyecto didáctico online 
puesto en marcha para suplir la falta de actividades presenciales y que hoy podemos decir 
que ya está presente en más de 670 centros escolares de las ocho provincias andaluzas. 

De esta manera, sólo en el último trimestre del año, más de 700 alumnos de educación 
infantil y primaria han participado en actividades divulgativas en la Hacienda Guzmán. 
Mediante el desarrollo de dinámicas y juegos los niños se aproximan de una forma amena 
y divertida a la riqueza y diversidad del olivar andaluz. Así, intentamos trasladar su valor a 
las generaciones del futuro. 

Carta del
      presidente
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Además de volver a celebrar talleres 
con los más pequeños, nos alegra haber 
podido retomar las visitas de los grupos 
más vulnerables, es decir, las personas 
que se encuentran en situación de riesgo de 
exclusión y, especialmente, las personas con 
discapacidad. Tanto las entidades beneficiarias 
como nosotros esperábamos expectantes el momen-
to de reanudar las Visitas Solidarias. En total, 302 usua-
rios de diez entidades sin ánimo de lucro han participado 
en estas jornadas de divulgación en las que los beneficiarios se 
acercan al entorno olivarero y sus productos. 

Por último, y no por ello menos importante, me gustaría señalar el regreso de la actividad 
turística a la Hacienda Guzmán. Tras una etapa complicada, el proyecto de oleoturismo 
gestionado por la fundación se ha reactivado con fuerza y hemos recibido a lo largo del 
año visitantes de más de 60 países. Estamos convencidos de que la mejor forma de 
transmitir el determinante papel que el aceite de oliva ha desempeñado en el desarrollo 
socioeconómico de Andalucía a lo largo de los siglos es mediante el desarrollo de expe-
riencias que acerquen al visitante al origen del producto. Queremos que quien pase por la 
Hacienda Guzmán conozca de primera mano cada una de las fases que componen el pro-
ceso de obtención del AOVE, que aprenda cómo se recogen y seleccionan las aceitunas 
y se acerque a la riqueza y diversidad del olivar. Queremos que quien nos visite sepa qué 
es una hacienda, qué papel desempeñó la familia Colón en el comercio de aceite de oliva 
tras el Descubrimiento de América, y cuáles son las claves a tener en cuenta a la hora de 
hacer una cata de aceite. Por todo ello, desde la Fundación Juan Ramón Guillén hacemos 
una fuerte apuesta por el oleoturismo, intentamos ofrecer una experiencia interesante a 
cada persona que pasa por nuestra sede, la Hacienda Guzmán, de manera que al finalizar 
tenga un mayor conocimiento de la cultura aceitera. Asimismo, la actividad de oleoturismo 
tiene un importante componente social pues la recaudación obtenida por la realización de 
las visitas se destina íntegramente a la ejecución de los diferentes programas e iniciativas 
puestos en marcha para cumplir con nuestros fines, que no son otros que el impulso del 
desarrollo del sector olivarero y la puesta en valor de la cultura aceitera.

Juan Ramón Guillén Prieto 
Presidente
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Quiénes 
somos
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Nuestra misión
La Fundación Juan Ramón Guillén, creada en 2011, tiene como 
objetivo promover el desarrollo del sector olivarero andaluz 
y el conocimiento sobre la cultura olivarera dentro y fuera 
de nuestras fronteras, dando a conocer su aportación a la 
historia de Andalucía y su valor como motor para la creación 
de empleo y riqueza en la sociedad rural, promoviendo la 
educación y la formación de sus profesionales y la inclusión 
de los colectivos más vulnerables, así como el desarrollo e 
implementación de proyectos de I + D + i. 
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PRESIDENTE

D. Juan Ramón Guillén Prieto

VOCALES

Dª. Lola Benjumea Troya D. Carlos Guillén Benjumea

D. Sergio Guillén Benjumea D. Álvaro Guillén Benjumea

D. Juan Ramón Guillén Benjumea D. Gonzalo Guillén Benjumea

D. Francisco Casero Rodríguez D. Manuel Parras Rosa

Aceites del Sur-Coosur, S.A. Jaencoop Sociedad Cooperativa Andaluza

Caja Rural de Jaén, Barcelona y Madrid, 
Sociedad Cooperativa de Crédito

Confederación de Empresarios de 
Andalucía (CEA)

Universidad de Jaén Colegio Oficial de Ingenieros Agrónomos 
de Andalucía (COIAA)

SECRETARIO NO PATRONO

D. Javier Valdecantos Lora-Tamayo

NUESTRO EQUIPO

Coordinadora general
Dª. Ana Sánchez Lago

ComuniCaCión y proyeCtos administraCión y oleoturismo
Dª. Ángela Ballesteros Pardo Dª. Sarah Ye Bon Del Monte Imoto

Nuestro patronato
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2019
Premio RSC de la 
Confederación de 

Empresarios de Sevilla

Presentación de los 
resultados de la cátedra 

de investigación a la 
comunidad médica

2017
Lanzamiento de 

Nutrióleo, talleres sobre 
alimentación saludable 
y cultura aceitera, en 

las provincias de Cádiz, 
Córdoba, Huelva y Sevilla

2018
Primera edición de los 

Premios Fundación Juan 
Ramón Guillén

Premio FUPIA a la 
activación del turismo 

industrial

2011
Presentación social de la 

fundación

Comienza Planeta Olivo, 
programa para escolares 
en la Hacienda Guzmán 

2012
Finaliza la restauración 
del molino original del 

siglo XVII en la Hacienda 
Guzmán 

Publicación del proyecto 
editorial Andalucía, el 

olivar

2013
Primera edición de de las 
Visitas Solidarias al Olivo, 

que acercan la cultura 
aceitera a las personas 
en situación vulnerable

Nuestra trayectoria
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2020
Creación del programa 

educativo online El Olivar 

Lanzamiento de los 
talleres online de cultura 
aceitera para personas 
con discapacidad de 

toda España

2021
Los Paisajes del Olivar 
Andaluz, seleccionada 
como candidatura de 
España a Patrimonio 

Mundial

Segunda edición de 
los Premios Fundación 
Juan Ramón Guillén, 

incorporando una 
categoría de ámbito 

europeo

2022
Solidarios Coosur supera 

los 850 beneficiarios

Adhesión a la Alianza por 
la FP Dual

El prestigioso grupo 
gastronómico Club des 

Chefs des Chefs visita la 
Hacienda Guzmán

2014
Lanzamiento oficial de 
la candidatura de los 
Paisajes del Olivar a 

Patrimonio Mundial de la 
UNESCO

Creación de Solidarios 
Coosur para impulsar la 
inclusión de personas 
con discapacidad y en 

riesgo de exclusión

2015
Premio al Turismo 

Industrial de Prodetur

Inicio de la Cátedra de 
Investigación sobre el 

Alzheimer

2016
Premio Fundación Dieta 

Mediterránea
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La Fundación Juan Ramón Guillén es una entidad sin ánimo 
de lucro de ámbito nacional que cuenta con una sede singular, 
la Hacienda Guzmán (La Rinconada, Sevilla), considerada uno 
de los máximos exponentes de hacienda olivarera del barroco 
sevillano. 

En la etapa posterior al Descubrimiento de América, la 
Hacienda Guzmán se convirtió con sus tres molinos de viga 
en una de las fábricas de aceite de oliva más importantes del 
mundo bajo las órdenes de Hernando Colón, hijo del célebre 
descubridor, quien en esas fechas comenzó a explotar la nueva 
ruta comercial enviando al Nuevo Mundo el aceite de oliva 
producido en la finca a bordo de la Flota de Indias.

Hoy, más de 500 años después, y tras haber sido sometida a 
una importante restauración, la finca vuelve a vivir una etapa 
de esplendor combinando el uso privado y familiar con la 
actividad agrícola destinada a la obtención de aceite de oliva 
virgen extra y el desarrollo de los diferentes programas y 
actividades y el proyecto de oleoturismo, gestionados por la 
fundación. 

La Hacienda Guzmán se erige imponente rodeada por 340 
hectáreas de olivar ecológico, dejando patente el relevante 
papel que el sector olivarero ha desempeñado en el desarrollo 
socioeconómico de Andalucía a lo largo de los siglos.

Nuestra sede
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Áreas de
actuación



15

FUNDACIÓN JUAN RAMÓN GUILLÉN



16

MEMORIA 2022

01Divulgación

Planeta Olivo
En marzo de 2022, tras permanecer 
dos años suspendido por la pandemia, 
reanudamos Planeta Olivo, el programa 
de divulgación sobre la cultura del aceite 
de oliva que la fundación desarrolla en su 
sede, la Hacienda Guzmán, desde 2011. 
La reactivación de la actividad tuvo muy 
buena acogida entre los centros educati-
vos y cerramos el año con la participación 
de 566 escolares de nueve colegios de 
siete municipios sevillanos. En concreto, 
han asistido niños de Alcalá del Río, Dos 
Hermanas, Espartinas, La Rinconada, 
Mairena del Aljarafe, Sevilla y Valencina 
de la Concepción. 

El programa se ha convertido ya en una 
actividad extraescolar de referencia y han 
participado un total de 17.687 escolares de 
146 centros educativos de 42 municipios 
de Huelva y Sevilla.

A través de distintos talleres, los parti-
cipantes conocen las características y 
propiedades del aceite de oliva como pilar 
de la dieta mediterránea, además de la re-
levancia que el cultivo del olivo ha tenido 
a lo largo del tiempo en el ámbito rural de 
Andalucía. Los escolares aprenden desde 
un enfoque lúdico-educativo la proce-
dencia del aceite de oliva, cuáles son las 
técnicas de recolección de las aceitunas, 
cómo se elaboraba el aceite en la antigüe-
dad y cuál es su proceso actual, cuán-
tas variedades de olivos y qué aceites 
existen. Además, realizan una cata para 
conocer sus propiedades organolépticas 
y finalizan la jornada con un desayuno de 
pan con aceite de oliva.
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17.687 escolares 
de 146 centros 

educativos han 
participado en 

Planeta Olivo 
desde 2011
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Programa El Olivar
Acercar el mundo olivarero y la cultura 
aceitera a las generaciones del futuro es 
una de las prioridades de la Fundación 
Juan Ramón Guillén. Por ello, la entidad 
apuesta por el programa educativo El 
Olivar, una iniciativa que pone a disposi-
ción de la comunidad docente recursos 
didácticos, materiales complementarios, 
herramientas y actividades en formato 

digital para abordar el estudio del entorno 
olivarero con los escolares de Educación 
Infantil y Primaria de una forma amena y 
divertida.

A finales de 2022 el programa ya contaba 
con un total de 673 centros educativos 
andaluces inscritos con un total aproxima-
do de 225.000 escolares.

673 centros educativos inscritos de  
346 municipios andaluces

Más de 225.00O escolares pueden 
beneficiarse del programa
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1.  Motivar a los participantes a descubrir la riqueza 
socioambiental del olivar, valorando los beneficios 
ambientales, sociales y económicos que proporciona.

2.  Incrementar el nivel de conocimiento industrial del olivar 
y la cultura del aceite, fomentando una visión transversal 
del mismo, vinculándolo con diversas áreas temáticas.

3.   Fomentar el descubrimiento y disfrute de los productos 
del olivar, con especial atención en relación con la salud y la 
dieta mediterránea. 

4. Ofrecer recursos para promover el pensamiento crítico.

5.   Fomentar la participación de los centros educativos en la 
mejora y conservación del patrimonio ambiental y cultural.

Objetivos El Olivar

673 
centros  
inscritos

346 
municipios 
andaluces

ere 

recursos 
disponibles para

225.000 
alumnos

Talleres 
didácticos

105 
participantes

Concursos 
convocados

30 
vídeos recibidos

Yincana  
El Olivar

152 
participantes
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A lo largo del año, la fundación ha creado y distribuido nuevos recursos didácticos para 
que los centros inscritos aborden los contenidos y, además, ha llevado a cabo diferentes 
acciones como concursos y talleres.

Día de Andalucía

Con motivo del Día de Andalucía que 
se celebra el 28 de febrero, lanzamos 
una pregunta a los escolares andaluces: 
¿Por qué hay que declarar los paisajes 
del olivar andaluz Patrimonio Mundial? 
Recibimos un total de 17 vídeos y los tres 
centros ganadores obtuvieron un lote de 
aceites y los materiales para realizar un 
taller y una cata online para toda su clase.

Recursos interactivos

A lo largo del curso la fundación ha ela-
borado diferentes recursos didácticos y 
contenidos interactivos que completan el 
programa. Dichos materiales facilitan que 
los docentes trabajen con los alumnos los 
contenidos de la guía El Olivar.

CEIP Nuestra Señora de Belén / 5º de Primaria 
(Gines, Sevilla)

CEIP Emilio Carmona  / 3º de Primaria 
(Maracena, Granada)

CEIP Rufino Blanco / 6º de Primaria 
(Encinasola, Huelva)

PREMIADOS
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Día Mundial del Olivo

El 26 de noviembre se celebra el Día 
Mundial del Olivo y para conmemorarlo 
con los escolares andaluces lanzamos un 
reto: elaborar un vídeo explicando paso 
a paso una receta de cocina emplean-
do aceite de oliva. Recibimos 13 vídeos 
de centros de diferentes municipios 
andaluces.

PRIMER PuEStO 
Colegio Salesiano San Agustín 

Linares, Jaén

SEgunDO PuEStO 
CEIP Nueva Jarilla 

Nueva Jarilla, Jerez de la Frontera, Cádiz

tERcER PuEStO 
CEIP Los Llanos 
Almonte, Huelva
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Talleres didácticos

Con el objetivo de continuar divulgando 
la cultura olivarera y acercar el proceso 
de obtención del aceite de oliva a los 
más pequeños, la fundación ha celebrado 
varias sesiones presenciales planteadas 
con un enfoque lúdico-educativo. A través 

de estos talleres, los participantes han 
aprendido la importancia del aceite de 
oliva como un elemento de la seña de 
identidad andaluza y pilar fundamental de 
la dieta mediterránea. En total, han partici-
pado 105 niños de infantil y primaria. 

Taller Cultura aceitera: el aceite de oliva como pilar de la dieta mediterránea 
Realizado en la Hacienda Guzmán con alumnos de la Asociación Educativa y Social 
Nuestra Señora de la Candelaria de Sevilla.

Taller El proceso de obtención del aceite de oliva: del campo a la mesa 
Realizado con alumnos de infantil y primaria del CEIP Nueva Jarilla 
(Jerez de la Frontera, Cádiz).

Taller El aceite de oliva como seña de identidad sociocultural de Andalucía 
Realizado en el CEIP Los Llanos (Almonte, Huelva) con alumnos de 5º de primaria.
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Yincana El Olivar

152 escolares del Colegio Salesiano San 
Agustín de Linares (Jaén) acudieron a la 
Hacienda Guzmán para disfrutar de la pri-
mera yincana del programa El Olivar. Los 
participantes realizaron diversas pruebas 
donde debían demostrar sus conocimien-
tos sobre el mundo olivarero. Para finali-
zar, realizaron una cata y disfrutaron de un 
desayuno de pan con aceite de oliva. 

Este año, el programa El Olivar ha 
desarrollado acciones en el marco 
de la convocatoria RIS Future Citizen 
Labs de EIT Food y ha contado 
con la colaboración de Acesur y 
CaixaBank mediante la Convocatoria 
de Medioambiente 2022.
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Origen del proyecto de 
oleoturismo de la Fundación 
Juan Ramón Guillén

El oleoturismo en la Hacienda Guzmán ha 
sido una iniciativa pionera en España, que 
ya han disfrutado personas de más de 60 
países. La fundación la pone en marcha 
para cumplir uno de sus fines principa-
les: la divulgación sobre el entorno rural, 
principalmente sobre el ámbito olivarero, 
además de la difusión de los beneficios 
del consumo de aceite de oliva como pilar 
de una dieta saludable. El proyecto tiene 
un marcado componente social puesto 
que los beneficios obtenidos se destinan 
íntegramente al desarrollo de los diferen-
tes programas de la entidad.

Oleoturismo
Con el objetivo de trasladar la importancia de la cultura del aceite de oliva 
dentro y fuera de nuestras fronteras, la Fundación Juan Ramón Guillén 
promueve el oleoturismo en su sede, la Hacienda Guzmán, un enclave con 
más de cinco siglos de historia y tradición aceitera.
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Valor diferencial de una 
experiencia de oleoturismo en 
la Hacienda Guzmán 

El oleoturismo en la Hacienda Guzmán 
une naturaleza, historia, tradición e 
innovación en una misma experiencia. 
El valor histórico de la finca y su papel 
en la comercialización de aceite tras el 
Descubrimiento de América, así como la 
diversidad de la colección de olivos que 
integran la olivoteca, y el cuidado proce-
so de obtención de AOVE que se lleva a 
cabo en su almazara hoy día, dotan a las 
visitas de un contenido prácticamente 
único. El visitante puede hacer un reco-
rrido presencial por toda la historia del 
olivar, conociendo cómo se hacía el aceite 
antiguamente y cómo se elabora en la 
actualidad.

Motivos para visitar la 
Hacienda Guzmán

El oleoturismo de la Fundación Juan 
Ramón Guillén complementa la oferta tu-
rística y cultural de la provincia de Sevilla. 
La Hacienda Guzmán, debido a su singula-
ridad, es uno de los espacios selecciona-
dos en la candidatura de los Paisajes del 
Olivar Andaluz a Patrimonio Mundial de la 
UNESCO.

El oleoturismo en 
la Hacienda Guzmán, 

un proyecto con fin social
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Viajeros de más 
de 60 países ya 
han visitado la 
Hacienda Guzmán



27

FUNDACIÓN JUAN RAMÓN GUILLÉN



28

MEMORIA 2022

A lo largo del año, la fundación partici-
pa en ferias y encuentros de promoción 
turística para dar a conocer la actividad de 
oleoturismo. Asimismo, gestiona las visitas 
de particulares y grupos a la Hacienda 
Guzmán, así como la celebración de even-
tos y encuentros corporativos en la finca.

En este sentido, la fundación ha vuelto a 
participar en FITUR con la colaboración de 
la Diputación de Sevilla para presentar el 
nuevo vídeo Oleoturismo en la Hacienda 
Guzmán, una experiencia virgen extra. 

La Hacienda Guzmán ha recibido la visita 
de diferentes grupos de profesionales 
del sector del turismo de congresos y 
agencias de viajes, entre los que destacan 
los grupos de Suiza ( 2 ), Alemania ( 3 )
y Francia ( 4 ), y los participantes en el 
encuentro internacional M&I Forum ( 5 ) 
celebrado en Sevilla.

El oleoturismo se ha convertido en 
una atractiva actividad para realizar en 
eventos corporativos. Un año más, el 
grupo Acesur ha celebrado su jornada 
de Cultura Empresarial y Negocios para 
las personas incorporadas recientemente 
a la compañía ( 6, 7 y 8 ). También, han 
visitado la hacienda otras empresas como 
Orion Pharma ( 9 ), Swagelok ( 10 ) o el Hotel 
Alfonso XIII ( 11 ). 

1

2

3

4 5
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Quienes visitan la Hacienda Guzmán viven 
una experiencia que les acerca al origen 
del aceite de oliva. Profundizan en el 
proceso de obtención del aceite desde el 
campo a la almazara y perciben la riqueza 
y matices de las distintas variedades. 

6

7

8
9

1011



30

MEMORIA 2022

Patrimonio Mundial
La candidatura de Los Paisajes del Olivar 
Andaluz se encuentra ya en su recta final. 
Antes de finalizar el año, se entregó el 
documento final al Ministerio de Cultura 
y Deporte, una propuesta mucho más 
sólida desde el punto de vista conceptual 
y terminológico tras ejecutar una revisión 
y reformulación del expediente conforme 
a las indicaciones del Ministerio, Icomos 
(Consejo Internacional de Monumentos 
y Sitios, asesor de la UNESCO) y del 
Comité de Patrimonio Mundial. De esta 
forma, el Ministerio envía el informe al 
Comité de Patrimonio Mundial para su 
evaluación por parte de la UNESCO.  

La candidatura de Los Paisajes del Olivar 
Andaluz a Patrimonio Mundial es uno 
de los proyectos más emblemáticos de 
la Fundación Juan Ramón Guillén, y su 
obtención incrementará la visibilidad de 
la cultura del aceite de oliva y constituirá 
un reconocimiento a nivel internacio-
nal para el sector olivarero andaluz.  

La Hacienda Guzmán, sede de la 
fundación ubicada en La Rinconada 
(Sevilla), está incluida en la candidatu-
ra a Patrimonio Mundial como uno de 
los principales complejos olivareros de 
Andalucía. La hacienda, con más de 500 
años de tradición aceitera, comienza a 
tomar relevancia por su vinculación con 
las relaciones comerciales que surgen 
tras el Descubrimiento de América, al 
producirse en la finca el aceite de oliva 
que se exportaba al Nuevo Mundo. 
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El olivar, influencia y 
repercusión en el ámbito 

económico, cultural, social y  
medioambiental de Andalucía
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MARTÍN BERASATEGUI

El cocinero español reconocido 
internacionalmente con 12 estrellas 
Michelín, Martín Berasategui, visitó 
la Hacienda Guzmán para formalizar 
su apoyo a la candidatura de Los 
Paisajes del Olivar Andaluz a 
Patrimonio Mundial de la UNESCO. 
Además, el chef conoció la labor que 
realiza la Fundación Juan Ramón 
Guillén en la difusión de la cultura 
aceitera y el proyecto de oleoturismo 
gestionado por la entidad.

Nuevas adhesiones a la candidatura de 
Los Paisajes del Olivar Andaluz 
a Patrimionio Mundial
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CLUB DES CHEFS DES CHEFS

La prestigiosa organización gastronómica Clubs des Chefs des Chefs celebró 
su encuentro anual por primera vez en España y dedicó una jornada a 
profundizar en el sector del aceite de oliva en la sede de la fundación, la 
Hacienda Guzmán. El club, integrado por 25 chefs de jefes de Estado y de 
Gobierno de todo el mundo, entre los que se encuentran los chefs de la Casa 
Blanca de Estados Unidos, del Palacio de la Moncloa de España y el de la 
Casa Real de Dinamarca, formalizó su apoyo a la candidatura de Los Paisajes 
del Olivar Andaluz como Patrimonio Mundial de la UNESCO.
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Solidarios Coosur
Un año más, la fundación ha trabajado 
durante los últimos doce meses en el pro-
grama Solidarios Coosur, que ha finalizado 
con la participación de 150 personas de 
colectivos vulnerables y con discapacidad. 
A través de este proyecto, desarrollado 
en colaboración con Fundación Randstad 
y con la ayuda de Fundación Ibercaja, se 
posibilita la integración sociolaboral de los 
beneficiarios mediante la realización de 
acciones formativas y divulgativas sobre el 
sector olivarero y la cultura aceitera. Con 

el objetivo de llegar a un mayor número 
de usuarios, se han organizado un total de 
9 cursos y talleres, combinando el formato 
presencial y online.

Este año, el programa ha vuelto a contar 
con la colaboración del Ayuntamiento de 
La Roda de Andalucía (Sevilla), cediendo 
las instalaciones del Parque del Olivar 
para impartir las formaciones y colaboran-
do en la selección de los participantes en 
el curso.

02Formación
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Taller online y presencial
El aceite de oliva en nuestra cultura gastronómica

Se han celebrado tres sesiones online y una presencial del taller El aceite de oliva en 
nuestra cultura gastronómica. La iniciativa surgió como respuesta a la demanda de 
actividades online derivada de la pandemia y actualmente es uno de los pilares del pro-
yecto Solidarios Coosur. Los usuarios se aproximan al proceso de elaboración del aceite 
de oliva y adquieren nociones básicas para diferenciar los tipos de aceite, además de 
recomendaciones de uso y conservación. En todas las sesiones, la fundación ha conta-
do con la colaboración del equipo de Comunicación de Acesur.

67 beneficiarios del taller online en diferentes puntos de España 

15 beneficiarios del taller presencial en Sevilla 

Barcelona

Valencia

Madrid

Sevilla

Las Palmas de Gran Canaria
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Taller presencial
Jornada de buenas prácticas

La Fundación Juan Ramón Guillén, con la colaboración de la Fundación Randstad, orga-
nizó en la Hacienda Guzmán un taller informativo para usuarios de la Fundación Surge 
y Autismo Sevilla con el fin de dar a conocer la experiencia adquirida con las acciones 
formativas del programa Solidarios Coosur y su evolución a lo largo del tiempo. Para 
finalizar la jornada, los participantes visitaron la propiedad para acercarse a la cultura 
aceitera y realizaron una cata de aceite de oliva virgen extra.

25 beneficiarios de Fundación Surge y Autismo Sevilla

Taller presencial
Voluntariado con Autismo Sevilla 

La Fundación Juan Ramón Guillén ha colaborado con la Fundación Randstad en un taller 
de voluntariado con la Asociación Autismo Sevilla. La actividad se basaba en el manejo 
de piezas Lego y permite a los usuarios desarrollar su creatividad, el trabajo en equipo y 
el autoconocimiento de las personas. 

10 participantes pertenecientes a Asociación Autismo Sevilla
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formación presencial
Olivicultura ecológica. Nivel avanzado

Este curso se basa en una formación teórico-práctica que aborda cuestiones sobre las 
técnicas de cultivo ecológico en el olivar. Los contenidos son:

    ● Importancia del suelo en la agricultura ecológica.

    ● Labores culturales en el olivar (poda, desbroce, etc.). 

    ● Principios básicos de la fertilización orgánica.

    ● Reciclaje de subproductos del olivar y su uso como abonos orgánicos. 

    ● Control biológico de plagas y enfermedades del olivar.

En la formación han participado alumnos del curso introductorio impartido el año ante-
rior y han realizado una visita técnica a la Hacienda Guzmán. 

15 participantes de La Roda de Andalucía (Sevilla)

48 horas de duración
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formación presencial
Maestro de almazara y cata de AOVE. Nivel avanzado

La formación se ha destinado a alumnos que realizaron en la edición anterior el curso de 
iniciación de maestro de almazara. Los contenidos abordados son:

    ● La importancia del manejo del olivar.

    ● La almazara. Fases del proceso de obtención del aceite de oliva virgen extra.

    ● AOVE ecológico y diferenciación.

    ● La cata. 

Los participantes realizaron una visita práctica a la almazara de Acesur situada en la lo-
calidad de La Roda de Andalucía (Sevilla) y dos alumnos fueron contratados por segun-
do año para trabajar en época de campaña.

9 alumnos vecinos de La Roda de Andalucía (Sevilla)

48 horas de duración

Desde 2014,  se han beneficiado del 
programa un total de 804 personas 
en situación vulnerable y con 
discapacidad
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formación online
Especialización en transformación del olivar convencional en 
ecológico 

Se ha impartido una formación online específica sobre una materia relacionada con oli-
vicultura para que los alumnos profundicen en aquellos temas que les resultan de más 
interés. Contenidos: 

    ● Primeros pasos para la transformación del olivar convencional en ecológico.

    ● La nueva reglamentación europea de agricultura ecológica. 

    ● La auditoría de inspección ecológica. 

    ● El período de conversión.

    ● Insumos y fertilizantes con certificación ecológica. 

En el curso han participado alumnos de Vilches (Jaén) y La Roda de Andalucía (Sevilla), y 
ha contado con la colaboración de ambos ayuntamientos.

9 beneficiarios de Vilches (Jaén) y La Roda de Andalucía (Sevilla)

25 horas de duración
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Proyecto Genera Dual, la Fundación Juan 
Ramón Guillén como dinamizadora de la 
FP Dual

La Fundación Juan Ramón Guillén apuesta 
por la capacitación y profesionalización 
de los trabajadores de la industria agro-
alimentaria y, en concreto, la aceitera. En 
este contexto, la organización ha partici-
pado en un proyecto puesto en marcha 
por la Fundación Bertelsmann con el fin 
de acercar el sector del aceite de oliva 
a los jóvenes. La iniciativa, denominada 
Genera Dual, la Fundación Juan Ramón 
Guillén como dinamizadora de la FP Dual, 
es un piloto creado para evaluar el papel 
de las fundaciones corporativas como 

impulsoras de la FP Dual en la empresa 
matriz y en su entorno. 

A comienzos de 2022, la fundación se 
sumó a esta iniciativa y comenzaron los 
trabajos para llevar a cabo el proyecto 
piloto. A lo largo del año, la entidad ha 
desarrollado una serie de acciones con 
el objetivo de dar a conocer las sali-
das profesionales que los más jóvenes 
pueden encontrar en el sector aceitero, 
que está experimentando una importante 
modernización. 
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Taller para docentes de FP Dual

En el mes de abril, con la colaboración 
de Acesur, se celebró el primer seminario 
web sobre el sector aceitero dirigido a 
profesores de Formación Profesional Dual.  
Participaron 29 docentes de las provin-
cias de Alicante, Almería, Ciudad Real, 
Córdoba, Granada, Huelva, León, Murcia, 
Pontevedra y Zaragoza.

Alumnos de FP Dual visitan la 
Hacienda Guzmán

Unos 60 estudiantes de FP Dual de las 
provincias de Cádiz y Sevilla visitaron la 
Hacienda Guzmán para conocer las sali-
das profesionales vinculadas a la actividad 
agrícola e industrial del sector olivarero, 
así como las posibilidades de empleo en 
el sector fundacional. 
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La fundación, en el VIII Foro de 
la Alianza para la FP Dual

La fundación participó en el VIII Foro de 
la Alianza para la FP Dual celebrado en 
Zaragoza. En el encuentro se dieron a 
conocer los objetivos y programas de la 
entidad, además del proyecto piloto desa-
rrollado junto a la Fundación Bertelsmann.

Coloquios con alumnos de 
secundaria

La Fundación Juan Ramón Guillén, con la 
colaboración de Acesur y el Ayuntamiento 
de Dos Hermanas, participó en dos 
charlas informativas sobre el sector del 
aceite con estudiantes de secundaria del 
municipio. 

180 alumnos y 6 centros educativos

Folleto informativo 
El aceite de oliva, un sector 
estratégico en la industria 
alimentaria

La Fundación Juan Ramón Guillén ha ela-
borado, en colaboración con la Fundación 
Bertelsmann, el folleto informativo El 
aceite de oliva, un sector estratégico en la 
industria alimentaria, en el que se expo-
nen los diferentes perfiles profesionales 
necesarios en el sector olivarero y acei-
tero, además de las oportunidades que 
la Formación Profesional encuentra en el 
ámbito oleícola.

Distribuido en más de 800 centros de 
enseñanza de toda España
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Más de 30.000 personas han 
participado ya en los programas e 

iniciativas de la fundación
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Visitas solidarias al olivo
Tras dos años suspendidas debido a la 
pandemia, en 2022 se han reanudado 
con normalidad las Visitas Solidarias a la 
Hacienda Guzmán, el programa destinado 
a personas en riesgo de exclusión social y 
con discapacidad que la Fundación Juan 
Ramón Guillén desarrolla con la colabora-
ción de la Fundación ‘la Caixa’. Este año, 
un total de 302 personas de 10 entidades 
sin ánimo de lucro, han participado en los 
talleres que, con un enfoque lúdico-edu-
cativo, facilitan que los beneficiarios  se 
acerquen al mundo rural andaluz y conoz-
can el proceso de obtención del aceite 
de oliva, así como la relevancia que la 
tradición olivarera tiene en Andalucía.

Durante las jornadas, los asistentes apren-
den la importancia del aceite de oliva en 
la dieta mediterránea y profundizan en sus 
propiedades y características. Además, 
comprueban la diversidad del sector 
olivarero al pasear entre las más de 150 
especies que integran la olivoteca de la 
fundación. 

Desde 2013, el programa Visitas Solidarias 
al Olivo ha contado con la participación 
de 2.368 personas con diferentes tipos 
de discapacidad y en situación de riesgo 
de exclusión social de 37 entidades sin 
ánimo de lucro de diferentes puntos de 
Andalucía.

03Compromiso
Social

Los participantes 
de las diferentes 
entidades, en 
algún momento 
de la visita. A 
la izquierda, 
Fundación 
Albatros ( 1 ) 
y Fundación 
Psicopediatría 
de Sevilla ( 2 ). A 
la derecha, las 
asociaciones 
Anpehi y Amarai 
( 3 ), Asociación 
Down Sevilla ( 4  
y 5 ), Asociación 
Asbira ( 6 ). 1 2
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   * Fundación Albatros

   * Fundación Psicopediatría de Sevilla

   * Asociación Anpehi

   * Asociación Amarai

   * Asociación Down Sevilla

   * Asociación Asbira

   * Asociación Espérida

   * Fundación Asprodeme

   * Save the Children

   * Asociación Educativa y Social 
Ntra Sra. de la Candelaria

3

4

5

6

ENTIDADES BENEFICIARIAS

La Hacienda Guzmán 
vuelve a acoger 

talleres para acercar 
la cultura aceitera 

a los colectivos más 
vulnerables 
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7

8

9 10

13 14

En las imágenes 
Asociación 
Espérida y 
Fundación 
Asprodeme 
( 7 ), Save the 
Children ( 8, 9 y 
10 ) y Asociación 
Educativa y Social 
Nuestra Señora 
de la Candelaria 
( 11 y 12 ).
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Aportaciones de aceite de oliva
Durante el año 2022, la Fundación Juan 
Ramón Guillén ha colaborado con diver-
sas entidades para ayudar a las familias 
en situación más vulnerable. Gracias a la 
colaboración del grupo Acesur, la funda-
ción ha donado más de 2.450 litros de 
aceite de oliva virgen extra a 19 entidades 
sin ánimo de lucro de las provincias de 
Jaén y Sevilla. En concreto, el producto 

se ha entregado a bancos de alimentos, 
hermandades y cofradías comedores 
sociales, fundaciones, e instituciones 
religiosas. De esta forma, la organización 
trata de responder a la necesidad de pro-
ductos básicos de la cesta de la compra, 
como es el caso del aceite de oliva, en los 
hogares andaluces con más dificultades 
económicas.
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La Olivoteca
Más de 150 variedades de olivos, proce-
dentes de diferentes rincones del planeta, 
componen la olivoteca, la extraordinaria 
colección de la Hacienda Guzmán. Un 
museo de olivos prácticamente único en 
el mundo, que contiene la diversidad y la 
riqueza del olivar, en esta hermosa finca 
sevillana. 

La olivoteca es un enclave singular, y de 
extraordinaria belleza, donde pasear ad-
mirando las particularidades de cada una 
de las especies originarias de 14 países 
tan diversos como Albania, España, Italia, 
Líbano o Siria.

Olivos robustos, de tronco retorcido, 
frondosos… lo que a simple vista podría 

parecer una muestra uniforme, adquiere 
importantes matices cuando se observa 
con detenimiento. Aceitunas de diferen-
te color, tamaño y forma de las que se 
obtienen tantos aceites como variedades 
aglutina la olivoteca. 

La olivoteca es también un centro de 
investigación sobre aceite de oliva en la 
Hacienda Guzmán. Cada año, la produc-
ción de cada una de las variedades es 
analizada en la pequeña almazara anexa. 
El rendimiento, el nivel de antioxidantes 
o la acidez de los aceites obtenidos son 
sólo algunos de los valores estudiados 
con el fin de impulsar el desarrollo de pro-
yectos que puedan contribuir a la mejora 
del sector olivarero. 

04Innovación y 
Desarrollo

Un enclave singular y de 
extraordinario valor con 
especies de 14 países
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Acebuche blanco 
España

Caracterizada por su resistencia, propia de 
Sierra Morena y otras zonas de Andalucía 

y Extremadura, se encuentra de forma 
natural conformando bosquetes asociados a 
encinas y alcornoques, aunque también en 

plantaciones centenarias. 

Aloreña 
España

Esta variedad, cultivada en la provincia de 
Málaga y empleada como aceituna de mesa, 
es conocida por la extraordinaria calidad de 

su pulpa. 

Jlett 
Siria

Típica de las zonas de Damasco y Palmira, 
tradicionalmente empleada como aceituna 
de mesa, tanto en verde como en negro, 
representa el 4% de la aceituna de mesa 

producida en el país para la venta.  

Cornezuelo 
España

Variedad de mesa muy apreciada, también se 
caracteriza por producir un aceite de calidad. 

Se encuentran ejemplares aislados entre 
plantaciones de Jaén y Granada y numerosas 

comarcas olivareras. 
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Beladi 
Líbano

Con origen en el norte del país y en las 
zonas montañosas, su cultivo está también 

extendido en otros países como Siria y 
Jordania. Consumida como aceituna de mesa 

en verde o negro, da un aceite de buena 
calidad. 

Caninese 
Italia

Originaria de la zona central de Lazio, esta 
aceituna, también conocida como canino, 

produce un aceite fino, armonioso y elegante, 
con notas de verduras, hierbas aromáticas y 

alcachofas. 

Koroneiki 
Grecia

Ocupa más de la mitad del olivar griego, es la 
variedad más extendida del país. Típica de las 
regiones del Peloponeso y Creta, de ella se 
obtiene un aceite muy apreciado y estable, 

con amargor alto y picante.

Kalinjot 
Albania

Cultivada en todas las zonas olivareras del 
país, representa el 40% de la superficie de 
olivar albanés. Valorada a nivel local y en 
los mercados más cercanos, se emplea 

fundamentalmente como aceituna de mesa.
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Lechín 
España

Produce un aceite altamente valorado por 
sus características organolépticas. Cuenta 

con más de 50.000 hectáreas en Andalucía 
central, fundamentalmente en la provincia de 

Sevilla. 

Nabali 
Israel

Variedad muy extendida, de ella se obtiene 
un aceite muy apreciado, dulce y aromático. 
También se emplea como aceituna de mesa 

en verde.  

Plans 
España

Antigua variedad muy minoritaria de la que 
sólo se encuentran ejemplares de forma 

aislada. Es propia de las zonas de Castellón y 
Tarragona. 

Tanche 
Francia

Variedad típica del olivar del norte de Francia, 
es la más apreciada como aceituna de mesa 

en territorio francés. 
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Negral 
España

Muy presente y apreciada en la provincia de 
Zaragoza, se consume aderezada en seco y 

salada. 

Picholine Marocaine 
Marruecos

Consumida como aceituna de mesa verde 
o negra, produce un aceite de muy buena 

calidad. Esta variedad representa el 96% del 
cultivo de olivar en Marruecos. 

Zarza 
España

La peculiaridad de su aspecto hace que esté 
presente en Andalucía con árboles aislados 

y una función prácticamente ornamental. Hay 
referencias a su presencia en Argentina, India 

y Portugal. 

Zaity 
Siria

Variedad del norte de Siria, presente en 
un tercio de la superficie de olivar del país. 

Aceite de buena calidad. 
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Recursos 
disponibles para

225.000
alumnosel olivar

673 centros inscritos

346 municipios

30 
vídeos 
recibidos

3 
talleres 
presenciales

solidarios coosur

150 beneficiarios

3 
cursos de 
formación

6 
talleres 
divulgativos

La Fundación en cifras
planeta olivo

566 escolares

9 centros educativos

7 municipios sevillanos

oleoturismo

visitantes de
60 países

Oleoturismo
con valor 
social

A menos de

30 min
del centro de 
Sevilla



57

visitantes de
60 países

Oleoturismo
con valor 
social

A menos de

30 min
del centro de 
Sevilla

genera fp dual

60 alumnos
visitan la hacienda guzmán

folleto informativo para

800 centros 
educativos

formación para

29 docentes

coloquio con
180 estudiantes

donaciones

2.458 litros
de aceite de oliva

19 entidades
sin ánimo de lucro

visitas solidarias 
al olivo

8 talleres

10 entidades
sin ánimo de lucro

302 participantes

2022

500 años
de tradición 
aceitera
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Alianzas y 
colaboraciones
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Jornada sobre RSC de APD

La fundación participó en el mes de marzo en la 
jornada ‘Desafíos de la responsabilidad social 
corporativa en la empresa’, organizada por la 
Asociación para el Progreso de la Dirección (APD) 
en Zafra (Badajoz), donde tuvimos la oportunidad 
de dar a conocer cómo el grupo Acesur gestiona 
parte de su RSC a través de la Fundación Juan 
Ramón Guillén.

Lanzamiento AOVE Coosur Fundación 
Juan Ramón Guillén

La marca Coosur lanzó al mercado su aceite de 
oliva virgen extra Fundación Juan Ramón Guillén, 
un aceite de venta exclusiva online con fines 
solidarios, ya que sus beneficios van destinados 
a colaborar en el desarrollo de los proyectos de 
la entidad para promover el desarrollo del sector 
olivarero andaluz y la puesta en valor de la cultura 
aceitera. 

La Fundación Ibercaja conoce la 
Hacienda Guzmán

Responsables de Ibercaja y Fundación Ibercaja 
visitaron la Hacienda Guzmán para conocer de la 
sede de la fundación y analizar las posibles vías 
para dar continuidad a la colaboración entre ambas 
entidades.  
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Estudiantes visitan Puente de Obispo

A finales de mayo, un grupo de 36 alumnos del Máster del Olivar y Aceites de Oliva de 
la Universidad de Jaén visitó las instalaciones de Acesur en Puente del Obispo (Baeza, 
Jaén). La visita se encuadraba dentro de la asignatura que imparte Sebastián Sánchez, 
patrono de la fundación, sobre Aprovechamiento y Gestión de Subproductos.

Visita de la delegación peruana

La Hacienda Guzmán recibió la visita de una delegación peruana de la región de Tacna, 
relacionada con el ámbito I+D+i en el marco de su Plan de Desarrollo del Ecosistema 
Regional de Investigación, Innovación y Emprendimiento. El grupo participó en una 
jornada formativa para conocer la experiencia de la fundación en diferentes áreas de 
trabajo. 
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Revista Purple Dior

La prestigiosa revista francesa de moda Purple eligió la Hacienda Guzmán como 
localización para realizar un reportaje fotográfico a la célebre modelo Laetitia Casta en 
colaboración con la casa Dior con motivo del 30 aniversario de la publicación. 
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ASET en la Hacienda Guzmán 

Desde hace varios años, la fundación colabora 
con la Asociación Sevillana de Empresas 
Turísticas (ASET) para dar a conocer el proyecto 
de oleoturismo. El pasado mes de septiembre, 
la asociación celebró en la finca la reunión de su 
junta directiva, cuyos miembros pudieron visitar la 
propiedad. 

Documental Los Paisajes del Olivar

La Hacienda Guzmán, debido a su singularidad, 
ha sido uno de los escenarios elegidos para el 
rodaje del documental sobre la candidatura de Los 
Paisajes del Olivar Andaluz a Patrimonio Mundial 
promovido por Canal Sur Televisión. 

Viviendo de lujo

Un equipo del canal de televisión 7TV visitó la 
Hacienda Guzmán para realizar un reportaje para 
su programa Viviendo de Lujo sobre el proyecto de 
oleoturismo gestionado por la fundación. 
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Comunicación 
y medios
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WEb cORPORAtIvA
Nuestra página web es nuestra carta de presentación y, por eso, la mantenemos 
actualizada con contenidos, noticias y datos que nos permiten comunicar de manera 
transparente sobre la actividad y gestión desarrolladas por la fundación. 

nEWSlEttER
En 2022, la fundación ha lanzado sus newsletters para mantener informados a usuarios y 
colaboradores. En concreto, se envían dos tipos de comunicaciones, una sobre la actividad 
general de la organización y otra específica sobre el proyecto de oleoturismo.  
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REDES SOcIAlES
La Fundación Juan Ramón Guillén da a 
conocer todas sus actividades a través de sus 
canales en diferentes redes sociales como 
Facebook, Twitter, Linkedin y Vimeo. 

AccIOnES DE cOMunIcAcIón
23 notas de prensa enviadas
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APARIcIOnES En PREnSA
Importante presencia en medios 
nacionales e internacionales.
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En 2022, la 
fundación ha 

obtenido más de 
200 apariciones 

en prensa 
tradicional y medios 

digitales, tanto 
generalistas como 
especializados, de 

ámbito nacional 
e internacional. 

La valoración 
económica de estos 
impactos supera los 

535.000 euros.
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